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Mardi 03 Mercredi 04 Jeudi 05 Vendredi  06

FRIAND AU FROMAGE
MACEDOINE MAYONNAISE

OMELETTE AUX FINES HERBES
Aiguillette de poulet

PDT SAUTEES / CHOU FLEUR
GOUDA

YAOURT AUX FRUITS
Oreillons de pêche

SAUCISSON A L’AIL
SALADE DE PDT CORNICHONS

ROTI DE PORC DIJONNAISE
Burhger de veau sauce crème

coquillettes
CAROTTES BRAISEES

VACHE QUI RIT
clémentines

GALETTE DES ROIS

SALADE DE PATES A 
L'ITALENNE AU THON

COLESLOW
CASSOLETTE DE POISSON 

MSC AUX CEREALES
Chipolatas aux herbes

HARICOTS VERTS/BOULGOUR
CAMEMBERT

FRUIT DE SAISON
Banane chantilly
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Lundi 16 Mardi 17 Jeudi 19 Vendredi 20

POTAGE DE LEGUMES
SALADE MEXICAINE

PAELLA AU POULET
Cervelas obernois

SAINT PAULIN

MOUSSE CHOCOLAT
Salade de fruits

TABOULE / HARICOTS VERTS 
ECHALOTES

LASAGNE BOLOGNAISE
Quiche lorrainne

SALADE VERTE
TOMME NOIRE

DONUT’S
fruits

CAROTTES RAPEES VINAIGRETTE
FEUILLETE HOT DOG

SAUCISSE DE TOULOUSE
Steak haché sauce tomates

PUREEE/BROCOLIS GRATINES
CANTADOU AIL ET F/H

COMPOTE POMME VANILLE
Fromage blanc aux fruits

VELOUTE DE CAROTTES
SALADE DE RIZ CIBOULETTE

FISH AND CHIPS
Boulette d’agneau

FRITES/
POELEE DE LEGUMES

BRIE
FRUIT DE SAISON HVE

Riz au lait vanillé
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Lundi 09 Mardi 10 Jeudi 12 Vendredi 13

ROSETTE / CAROTTES RAPEES
FILET DE VOLAILLE SAUCE 

FORESTIÈRE
Crousti fromage

COURGETTE
POMMES DE TERRE PAPRIKA

MIMOLETTE
FROMAGE BLANC A LA 

CONFITURE
Liégeois chocolat

VELOUTE DE BUTTERNUT
TORTI SURIMI

ESCALOPE DE PORC 
CHARCUTIERE

merguez
SEMOULE DE BLE / EPINARDS  

A LA CREME
CARRE LIGUEIL

FRUIT DE SAISON
Île flottante

CONCOMBRE VINAIGRETTE
CHIFFONADE DE SALADE AUX 

CROUTONS
PENNE CARBONARA

Rôti de dinde forestier
HARICOTS BEURRE PERSILLES

SAINT NECTAIRE AOP
TARTE NORMANDE

fruits

SALADE DE POMMES DE 
TERRE A L'ANCIENNE
BETTERAVES ROUGES 

VINAIGRETTE
FILET DE COLIN MSC SAUCE 

CREME
Cordon bleu

BROCOLIS BIO /RIZ PILAF
TOMME BLANCHE
FRUIT DE SAISON
Entremet vanille
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Collège Privé Sainte Jeanne 
d’Arc - AGNETZ 

API RESTAURATION
S.A.S à Directoire et Conseil de Surveillance - Capital de 10 000 000€ RCS Lille Métropole : 477 181 010

Siège régional Picardie Enseignement & Petite Enfance : 1 rue Henri Hénon - P.A Henry Potez 80 300 ALBERT

Produit local

Produit bio

Produit labellisé
HVE: Haute Valeur Environnementale
MSC: pêche durable
AOP : Appellation d’Origine Protégée
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